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DEL 28 DE MAIG AL 10 DE JUNY

. LA TASQUETA GASTROBAR
BAR MONTES RIVERO SALGN VIVES
HOTEL SERCOTEL PLANA PARC BAR LA CREVETA

RESTAURANTE LA PLACA  eipeyLo RECREATIVO SAN JAIME
BAR LA VILA BAR CANTO
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PINXO VIOLETA

Creilla, ou, anxova,
formatge cabrai espina.

Horari:
Del 31 maig al 3junyidel 7 al 10 de
juny de 18h a21h

Cap de cuina:
Nuria Sanjuan Ortells
comidas para llevar!

@ Pilar de la Horadada, n.°14




CROQUE SOS

Beixamel, pollastre a l'as, pa
ratllat, formatge blau i nata.

Horari:
Del 31 maig al 3junyidel 7 al 10
dejuny de 18h a21h

Cap de cuina:
Nuria Sanjuan Ortells

@ Pilar de la Horadada, n.°14




CALAMAR FARCIT

Calamar, ceba, tomaca, ou,
all, pumet de peix, gambes,
clotxines, pesols i julivert.

Cap de cuina:
Ciristina Castellet Ros

=

' BAR
RESTAURANT!

@ Via Augusta n® 9




2 POLLASTRE AMETLAT

Pollastre, vi blanc, ametla, ceba,
all, aigua i pebre negre.

Horari:
30 de Maigi8 de Juny de 12h a 14h
2110de Junyde 17ha22h
Del 31 de Maigi 1de Juny de 18h a 22h
819 de Juny 17ha23h




CACOLETA DE MANDONGUILLES
CASOLANES EN PISTO DE L'HORTA

Carne picada, tomate, pimientos.

Horari:
Tots els dies de 18h a 21hiels
diumenges de 13h a 18h

Cap de cuina: _
Maria Sterie HOTEL SERCOTEL PLANA PARC

@ C/ Orovaln® 8




GUACAMOLE AMB GAMBES SOBRE
PA DE SESAM | TEULA DE PERNIL

Guacamole, gambes, pernil.

Horari:
Tots els dies de 18h a 21hiels
diumenges de 13h a 18h

Cap de cuina:
Maria Sterie



EL RUTA “PAINAMUNT”

Tosta enfornada, pebrot verd, ou
fregit, mini llonganissa, xorico i
botifarra amb all i oli.

Horari:
29 de maig al 2 de Junyidel 4
al 10 de Juny de 19h a 22h

P /LA PLACA
Cap de cuina: \ LB

Rosa M.? Munoz N

@ Plaza mayorn® 16




SUQUET DE GAMBES

Fumet de peix, gamba
pelada, abadejo, creilla, vitet
coent, oli d’oliva i sal.

Horari:
29 de maig al 2 de Juny i del 4
al 10 de Juny 19h a 22h

Cap de cuina:
(ca praca Rosa M.? Munoz

N\ RESTAURANTE
: @ Plaza mayor n° 16
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MINI BURGUER IBERICA

Secret lbéric, molla de pa, ceba,
mel, alls, pimentd de la vera,
orenga, ou, pebre, pa de burger.

Horari:
Divendres de 19h a 23h

Dissabtes de 12h a 14hii
de 19h a 23h

Diumenges de 19h a 22h




PLATET DE MAR AL CAVA

Gambes rape, ceba, pimentd roig,
pimentd verd, brandi,pimentd, oli,
sal, pebre, all, tomaca, nora, fumet,
cava, vitet i farina.

Cap de cuina:
Juan Vicente Lloren

@ C/ Virgen de Gracia n.° 51




CACOLETA DE MAGRET

Magre, ceba, all, pimentons
verds i roig i ftomaca fregida.

Horari:
Dilluns a divendres 19h a 21h
Dissabtes 10n a 14hide 19h a 21h

Cap de cuina:
Eugenio Garcia Poveda



KISTORRA TROPICAL

Tosta pa, alvocater, cebaq, xistorra i
encisam faixa en salsa rosa.

Horari:

Dilluns a divendres 19h a 21h
Dissabtes 10nh a 14hide 19h a 21h

Cap de cuina:
Eugenio Garcia Poveda

CRCHS @ C/ Les corts
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TARTALETA D’ESPARREC

Esparrec, pernil, ceba, nata i ou.

Horari:
Dimarts a dijous de 19h a 21h
Divendres de 19h a 22h
Dissabte de 12h a 14hide 19h a 22h
Diumenge de 12ha 14hide 19h a21h

Cap de cuina: ®

Noelia Agut Llorens LA TAE@%%%%

@ Ploza Mayorn® 15




TOSTA DE BOTIFARRA

Codony, botifarra de burgos,
formatge fresc, ceba cruixent i
salsa de mostassa i mel.

Horari:
Dimarts a dijous de 19h a 21h
Divendres de 19h a 22h
Dissabte de 12h a 14hide 19h a 22h
Diumenge de 12h a 14hide 19ha21h

@ Cap de cuina:

LA TASQUETA Noelia Agut Liorens

astiobar
II @ Plaza Mayorn® 15




LINGOT D°OR | FOIE AMB TERRA
D’AVELLANA | FRUITA DE LA PASSIO

Mi-cuit de foie, poma, sucre,
mantega, ous, farina, avellanes,
manec, kumqguat, pensaments,

aerograf color bronze i agar-agar.

Cap de cvuina:
Martina Sales Vicente

C/Sanroque n® 18




OU FREGIT AMB ESCUMA DE
CARXOFES 1 TEXTURA CRUIXENTS

Oli, ou, sal, carxofes, cebaq,
creilla,nata, espinac i pernil.

Horari:

L'1,7,8i9dejunyde 19ha22hi?
i10de 12h a 14h

Cap de cuina:
Martina Sales Vicente

C/Sanroque n° 18




CALLS DE LA IAIA

Calls, cigrons, xorico, botifarra,
ceba, tomaca, pebre, oliisal.

Horari:
De dilluns a diumenge de 12h @
14hide 18n a21h

R
) 13 *@
.
C a p d e C U I n a M ESPECIALIDADES
ap: "CARNES A LABRASA.
M.? Pilar Moreno o

VIRGEN DE LA ROSA 100
ALQUERIAS DEL NIRO PERDIDO gletil
s PILI Y RODRI

@ C/ Virgen de laRosan® 10




XIMO DE LA IAIA

2 Pa, llet, ou, tonyina, tomaca,
ceba, pebrot roig i verd, oliisal,
pinyons i ou dur.

Horari:
De dilluns a diumenge de 12h @
14hide 18na21h

= | Cap de cuina:
| *i.s':b* M.? Pilar Moreno

ESPECIALIDADES
PLATOS COMBINADOS.
CARNES A LA BRASA

DESAYUNOS ESPECIALES

JUEGOS RECREATIVOS.

H (¢]
AR R @ C/ Virgen de la Rosan° 10




MoNoLITO

Pasta caneld, boina, ceba,
margarina, pebre, sal, anou moscada,
farina, llet, fregits del bosc.

Horari:

De dimarts a diumenge de 12h a 14h
ide 18nha2lhielsdilunsd'1Th a 14h

Cap de cvina: o8 %,
- § %
Blanca Munoz, Adela Ramos g B

i Luciano Torres a;,,, an

C/ Jaime chicharron® 15 II




REPLA

Xocolate negre i blanc, margaring,
ametla, ous, coquetes blat i taronja
amarga.

Horari:

De dimarts a diumenge de 12h a 14h
ide 18ha2lhielsdilunsd'11Th a 14h

Cap de cuina:
S, Blanca Munoz, Adela Ramos
£ Z i Luciano Torres

Say J A\‘&

C/ Jaime chichamron® 15




TOSTA VEGETAL

Pimento, alberginia, ceba,
formatge de cabra i anxova.

Horari:

Dimarts, dijous, divendres i dissabte
de 11ha 14h

Diumenge de 11Tha 13h

Dijous i divendres de 19h a 22h
Dissabtes de 19h a 23h




TIMBAL DE COSTELLA

Costella de porc, salsa
barbacoaq, creilla i maduixes.

Cap de cuina:
Maria Cardoso Carballo

@ C/San Roque n° 16




BASES DE PARTICIPACIO

o Per a poder votar a la millor tapa haurds de

consumir, almenys, 10 de les tapes oferides en
aquest fulletisegellaraquestatargeta percadascuna
gue consumisgues. Només s'admetran un maxim de
2 segells per establiment.

o Una vegada arreplegats tots els segells haurds

d’emplenar el qUestionari adjunt amb les teues
dades de contacte, i seleccionar que tapa t'ha
agradat més, indicant n°, nom i establiment que
I'oferta.

o Una vegada completada la targeta, hauras de
dipositar-la en les urnes habilitades en qualsevol
dels bars participants.

Entre tots els vots vdlids rebuts es realitzard un
sorteig de dues nits amb desdejunis i sopars a
Espanya o Europa, valorat en 199,90€.

o Cada establiment presenta dues tapesaconcurs,
amb un preu de 3€ (inclosa una beguda) o 2€ |a
fapa sola. Les tapes estaran disponibles durant tots
els dies de durada del concurs, en I'horari escollit per
cada establiment per a la seua degustacio.



TARGETA DE PARTICIPACIO

Nom Cognoms
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@ SOS Comida para llevar @ Bar Montés Rivero

@ Hotel Sercotel Plana Parc @ Restaurante La Placa

@ Bar La Vila

@ Frankfurt Bocateria Cocos
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@ La Tasqueta Gastrobar Salén Vives

Circulo Recreativo San Jaime

@ La Creueta
@ Bar Cantd
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Ajuntament de
les Alqueries

TIf. 964 59 20 00
www.lesalqueries.es
facebook.com/ajuntament.delesalqueries



