
del 28 de maig al 10 de juny

SOS COMIDA PARA LLEVAR

BAR MONTÉS RIVERO

HOTEL SERCOTEL PLANA PARC

RESTAURANTE LA PLAÇA

BAR LA VILA

FRANKFURT BOCATERIA COCOS

LA TASQUETA GASTROBAR

SALÓN VIVES

BAR LA CREUETA

CÍRCULO RECREATIVO SAN JAIME

BAR CANTÓ

3€



1Pinxo violeta
Creïlla, ou, anxova, 

formatge cabra i espina.

Horari:

Pilar de la Horadada, n.º14

Cap de cuina:
Nuria Sanjuan Ortells

Del 31 maig al 3 juny i del 7 al 10 de 
juny de 18h a 21h
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2

Pilar de la Horadada, n.º14

Croque sos
Beixamel, pollastre a l’as, pa 
ratllat, formatge blau i nata.

Horari:

Cap de cuina:
Nuria Sanjuan Ortells

Del 31 maig al 3 juny i del 7 al 10 
de juny de 18h a 21h
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1Calamar farcit
Calamar, ceba, tomaca, ou, 
all, pumet de peix, gambes, 

clòtxines, pèsols i julivert.

Via Augusta nº 9

Cap de cuina:
Cristina Castellet Ros
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Horari:

2 Pollastre ametlat
Pollastre, vi blanc, ametla, ceba, 

all, aigua i pebre negre.

30 de Maig i 8 de Juny de 12h a 14h
2 i 10 de Juny de 17h a 22h
Del 31 de Maig i 1de Juny de 18h a 22h 
8 i 9 de Juny 17h a 23h 



1Caçoleta de mandonguilles 
casolanes en pisto de l’horta
Carne picada, tomate, pimientos.

Horari:

C/ Oroval nº 8

Cap de cuina:
María Sterie

Tots els dies de 18h a 21h i els 
diumenges de 13h a 18h

3



2

C/ Oroval nº 8

Guacamole amb gambes sobre
pa de sèsam i teula de pernil
Guacamole, gambes, pernil.

Horari:

Cap de cuina:
María Sterie

Tots els dies de 18h a 21h i els 
diumenges de 13h a 18h
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1El ruta “Painamunt”
Tosta enfornada, pebrot verd, ou 

fregit, mini llonganissa, xoriço i 
botifarra amb all i oli.

Horari:

Plaza mayor nº 16

Cap de cuina:
Rosa M.ª Muñoz 

29 de maig al 2 de Juny i del 4 
al 10 de Juny de 19h a 22h
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2

Plaza mayor nº 16

Suquet de gambes
Fumet de peix, gamba 

pelada, abadejo, creïlla, vitet 
coent, oli d’oliva i sal.

Horari:

Cap de cuina:
Rosa M.ª Muñoz 

29 de maig al 2 de Juny i del 4 
al 10 de Juny 19h a 22h
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1Mini burguer ibèrica

Secret Ibèric, molla de pa, ceba, 
mel, alls, pimentó de la vera, 

orenga, ou, pebre, pa de burger.

Horari:
Divendres de 19h a 23h 
Dissabtes de 12h a 14h i 
de 19h a 23h 
Diumenges de 19h a 22h 



2

C/ Virgen de Gracia n.º 51

Platet de mar al cava
Gambes rape, ceba, pimentó roig, 
pimentó verd, brandi,pimentó, oli, 

sal, pebre, all, tomaca, ñora, fumet, 
cava, vitet i farina.

Cap de cuina:
Juan Vicente Lloren
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1Caçoleta de magret
Magre, ceba, all, pimentons 
verds i roig i tomaca fregida.

Horari:

C/ Les corts

Cap de cuina:
Eugenio Garcia Poveda

Dilluns a divendres 19h a 21h
Dissabtes 10h a 14h i de 19h a 21h

6



2

C/ Les corts

Xistorra Tropical
Tosta pa, alvocater, ceba, xistorra i 

encisam faixa en salsa rosa.

Horari:

Cap de cuina:
Eugenio Garcia Poveda

Dilluns a divendres 19h a 21h
Dissabtes 10h a 14h i de 19h a 21h
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1Tartaleta d’espàrrec
Espàrrec, pernil, ceba, nata i ou.

Horari:

Plaza Mayor nº 15

Cap de cuina:
Noelia Agut Llorens

Dimarts a dijous de 19h a 21h 
Divendres de 19h a 22h
Dissabte de 12h a 14h i de 19h a 22h
Diumenge de 12h a 14h i de 19h a 21h
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2

Plaza Mayor nº 15

Tosta de botifarra
Codony, botifarra de burgos, 

formatge fresc, ceba cruixent i 
salsa de mostassa i mel.

Horari:

Cap de cuina:
Noelia Agut Llorens

7

Dimarts a dijous de 19h a 21h 
Divendres de 19h a 22h
Dissabte de 12h a 14h i de 19h a 22h
Diumenge de 12h a 14h i de 19h a 21h



1Lingot d’or i foie amb terra 
d’avellana i fruita de la passió

Mi-cuit de foie, poma, sucre, 
mantega, ous, farina, avellanes, 
mànec, kumquat, pensaments, 

aerògraf color bronze i agar-agar.

C/ San roque nº 18

Cap de cuina:
Martina Sales Vicente
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2

C/ San roque nº 18

Ou fregit amb escuma de 
carxofes i textura cruixents

Oli, ou, sal, carxofes, ceba, 
creïlla,nata, espinac i pernil.

Horari:

Cap de cuina:
Martina Sales Vicente

L’1, 7, 8 i 9 de juny de 19h a 22h i 9 
i 10 de 12h a 14h
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1Calls de la iaia
Calls, cigrons, xoriço, botifarra, 
ceba, tomaca, pebre, oli i sal.

Horari:

C/ Virgen de la Rosa nº 10

Cap de cuina:
M.ª Pilar Moreno 

De dilluns a diumenge de 12h a 
14h i de 18h a 21h
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C/ Virgen de la Rosa nº 10

Ximo de la iaia
Pa, llet, ou, tonyina, tomaca, 

ceba, pebrot roig i verd, oli i sal, 
pinyons i ou dur.

Horari:

Cap de cuina:
M.ª Pilar Moreno 

De dilluns a diumenge de 12h a 
14h i de 18h a 21h
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1Monolito
Pasta caneló, boina, ceba, 

margarina, pebre, sal, anou moscada, 
farina, llet, fregits del bosc.

Horari:

C/ Jaime chicharro nº 15

Cap de cuina:
Blanca Muñoz, Adela Ramos 
i Luciano Torres

De dimarts a diumenge de 12h a 14h 
i de 18h a 21h i els dilluns d’11h a 14h
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2
Repla

Xocolate negre i blanc, margarina, 
ametla, ous, coquetes blat i taronja 

amarga.
Horari:

Cap de cuina:

C/ Jaime chicharro nº 15

Blanca Muñoz, Adela Ramos 
i Luciano Torres

De dimarts a diumenge de 12h a 14h 
i de 18h a 21h i els dilluns d’11h a 14h
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1Tosta vegetal
Pimentó, albergínia, ceba, 

formatge de cabra i anxova.

Horari:
Dimarts, dijous, divendres i dissabte 
de 11h a 14h
Diumenge de 11h a 13h
Dijous i divendres de 19h a 22h
Dissabtes de 19h a 23h



2

C/ San Roque nº 16

Timbal de costella
Costella de porc, salsa 

barbacoa, creïlla i maduixes.

Cap de cuina:
Maria Cardoso Carballo
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Per a poder votar a la millor tapa hauràs de 
consumir, almenys, 10 de les tapes oferides en 

aquest fullet i segellar aquesta targeta per cadascuna 
que consumisques. Només s’admetran un màxim de 
2 segells per establiment.

Una vegada arreplegats tots els segells hauràs 
d’emplenar el qüestionari adjunt amb les teues 

dades de contacte, i seleccionar què tapa t’ha 
agradat més, indicant nº, nom i establiment que 
l’oferta.

Una vegada completada la targeta, hauràs de 
dipositar-la en les urnes habilitades en qualsevol 

dels bars participants. 

Entre tots els vots vàlids rebuts es realitzarà un 
sorteig de dues nits amb desdejunis i sopars a 

Espanya o Europa, valorat en 199,90€.

Cada establiment presenta dues tapes a concurs, 
amb un preu de 3€ (inclosa una beguda) o 2€ la 

tapa sola. Les tapes estaran disponibles durant tots 
els dies de durada del concurs, en l’horari escollit per 
cada establiment per a la seua degustació.
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BASES DE PARTICIPACIÓ



Tapa seleccionada

Observacions

TARGETA DE PARTICIPACIÓ

Nom Cognoms



1

2

3

4

7

5

6 8

8

11

10

9

1 SOS Comida para llevar 2 Bar Montés Rivero

3 Hotel Sercotel Plana Parc 4 Restaurante La Plaça

5 Bar La Vila 6 Frankfurt Bocateria Cocos
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11
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Bar Montés Rivero

Restaurante La Plaça

7 La Tasqueta Gastrobar 8 Salón Vives

9 La Creueta 10 Círculo Recreativo San Jaime

Bar Cantó11



Tlf. 964 59 20 00
www.lesalqueries.es

facebook.com/ajuntament.delesalqueries

Ajuntament de
les Alqueries


